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Krabbensalat aus 300g Krabben

300g Krabben

6 EL Mayonnaise

3 EL Tomatenketchup

1-2 EL Cognac

Zitronensaft

Worcestershire Sauce

Cayennepfeffer

evtl. kleine Mandarinen oder Ananasstiicke

Mayonnaise, Ketchup, Cognac, Zitronensaft, Worcestershiresauce und Cayennepfeffer in einer
Schiissel zusammenriihren und die Krabben unterheben. Alles circa eine Stunde im Kiihlschrank
ziehen lassen. Mit dem Zitronensaft, Worcestershire Sauce und Cayennepfeffer ein wenig aufpassen
nicht zu viel verwenden. Der personliche Geschmack entscheidet.

Wer mag kann noch ein paar Mandarinen oder Ananasstiicke in den Krabbensalat geben. Aber da
auch nicht zu viel.



